
Jetzt direkt reservieren!*

Weihnachts–Menü
Meister Lampe‘s

VORSPEISE
Leberterrine von der Weihnachtsgans mit Salat vom Honigspitzkohl, 

getrockneter Aprikose und Pumpernickel

SUPPE
Kartoffel-Lauchsuppe mit Egerlingen und Knusper

ZWISCHENGANG 
Gebackene Hummerpraline mit Gelbe Rübe, Senf und frisch gehobeltem Meerrettich

Gebratener Faröer-Lachs mit Perlgraupenrisotto und Kürbistapenade 

HAUPTGANG
Pfälzer Wildschweinrücken mit Wacholderjus, Cranberries Moosbeeren-Rotkohl, 

Sonnenblumenkernen und geröstetem Knödel

Maispoulardenbrust mit Geflügelrahm, getrüffeltem Selleriepüree geschmorter Birne, 

Walnuss und Kartoffelrösti

DESSERT
Vanillecreme, karamellisierte Mandel, 

Gewürzapfel und Butterkeks-Eis

* Verfügbare Termine: 25. oder 26.12 um 11.30 Uhr oder 16 Uhr

69,003 Gang–Menü ab 
84,004 Gang–Menü ab 
99,005 Gang–Menü ab

Preise pro Person 
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