* Verfigbare Termine: 25. oder 26.12 um 11.30 Uhr oder 16 Uhr

Meister Lampe's

Weihnachts—Ment

VORSPEISE [ &

Pate von der Weihnachtsgans
mit Cranberries, Pistazien und Waldorfsalat

Geschmorte Gelbe Ribe
mit Petersilien-Mandel-Honig, weif3e Bohnen
und Geifertshofener via Aurelia

/WISCHENGANG | &

Argentinische Wildfang-Garnele
mit Gelbem Thaicurry, Alb-Linsen und Erdnuss

Farder-Lachs gebraten
mit Senfsud, Rote Beete und Meerrettich

HAUPTGANG | &

Sous vide gegarter Sauerbraten,
mit Preiselbeer-Rotkohl und geschmelztem Kartoffel-Klof3

Brust vom Landgockel
mit Gefligelrahm, Kirbis und geréstetem Knédel

DESSERT

Schokolade, Vanille, Bratapfel, Mandel

Eventuelle Anderungen am Menis behalten wir uns vor.

3 Gang—Meni ab (VSP|HG|[SiB) ... 79,00
Preise pro Person 4 Gang-Menii ab (VSP|ZG|HG|SiB) ........... 97,00
5 Gang—Meni ab (VSP|ZG|ZG |HG|SiB) .......... 110,00
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* Einlass: 17.00 Uhr / Menistart: 17.30 Uhr

Meister Lampe's

Silvester=Men(
APERITIF

1 Glas 0,1 ltr. Champagner Charpentier Millésime Act”2016

VORSPEISE

Terrine von Génsestopfleber und geschmortem Ochsen,
Triffel-Sellerie und Butterbrioche

/WISCHENGANG |

Roulade von Atlantik-Seezunge und Wildfang-Garnele
mit Zucchini und Tomate

/WISCHENGANG

Kalbshaxe, Thunfisch und Kichererbse

HAUPTGANG

Pfélzer Rehriicken mit Rotkrautstrudel, Apfelkompott
und Kartoffelwaffel

KASE

Gebratener Ziegenkase mit schwabischer Laugenbrezel, Senf-Kaviar,
geschmorter Birne und Haselnuss-Pfeffer

DESSERT

Passionsfrucht, Schokolade, Vanille

Eventuelle Anderungen am Meni behalten wir uns vor.

Meniipreis inkl Aperitif (pro Person) ... 189,00

Erst mit dem Zahlungseingang des Menipreises in Hdhe von Euro 189,00 pro Person gilt die Reservierung als
bestdtigt. Der Menipreis wird als Stornierungsgebiihr bei Absage nach dem 20. Dezember 2025 einbehalten.

Die Stornierung muss schriftlich per Mail erfolgen.
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