
Valentine–Menü
Meister Lampe‘s

Jetzt direkt reservieren!

BROT und BUTTER

GRUSS AUS DER KÜCHE

VORSPEISE 
Vitello Tonnado “Meister Lampe Art“ 

Roh marinierter Thunfisch | Kalbsfleisch | Kichererbse

ZWISCHENGANG 
Rote Beete-Knödel | Sauce Veloute | via Aurelia | Meerrettich

ZITRONE-ORANGE SORBET

HAUPTGANG 
Coq au vin de Bourgogne 

Geschmorte Gelbe Rübe | Püree von weißen Bohnen | roh marinierte Egerlinge

SÜSS 
Panna Cotta | marinierte Feige | Schokoladen-Crumble | Aprikosensorbret

Unser Valentinsmenü servieren wir von Dienstag, den 10. Februar bis Samstag, den 14. Februar.

79,004 Gang–Menü ab (VSP|Sorbet|HG|Süß) 
95,005 Gang–Menü ab (VSP|ZG|Sorbet|HG|Süß) 

Preise pro Person 
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